SALMONELLA EUROOPAS

Vahendame toiduohutuse riske jagatud vastutuse abil

Salmonelloos on haigus,
mis saadakse, stities saastunud
toitu voi puutudes kokku
Salmonella bakterit kandvate
loomadega.

Mis on Salmonella?

Salmonella on lks levinumaid

toidu kaudu levivate
haiguste pohjustajaid.

Salmonella voib pbéhjustada
palavikku, kdhuvalu,
kohulahtisust,

iiveldust
jaisegi sUrma

lgal aastal esineb
Euroopas ule

registreeritud
salmonelloosijuhu

Salmonelloos inimestel on ennetatav
Munade ohutus on meie endi kates!

““ POLIITIKAKUJUNDAJAD

s PEAKSID

- P66rama tahelepanu toiduohutuse
riskidele kogu toiduahela ulatuses

- Soodustama koostodd tervise-,
veterinaar- ja péllumajandussektori
vahel

- Seadma eesmarke ja toetama
Salmonella kontrolli programme
linnukasvatuses

- Tegema koostodd toiduaine-
toostusega, et tagada
toiduohutusmeetmete jargimine
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TOIDU KAITLEJAD JA
TARBIJAD PEAKSID

- Kasutama ainult varskeid, puhtaid ja

terve koorega mune

« Pesema kasi, todpindu ja tdovahendeid

enne ja parast kokkupuudet munadega

- Hoidma mune kulmkapis
- Kuumutama mune pohjalikult
- Mitte hoidma keedetud voi praetud

mune toatemperatuuril tle kahe tunni

« Kasutama kuumutamata toidu, naiteks ma-

joneesi valmistamisel pastoriseeritud mune







